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ABBAYE DE TAMIE

VERITABLE FROMAGE DES MOINES TRAPPISTES
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Les fromages de
- IAbbaye de Tamié : a
» savourer en toute amitié !

es fromages au lait cru de I’ Abbaye de Tamié

se rencontrent sur les bonnes tables des

“Pays” de Savoie et de la Région Rhones-
Alpes. Les maitres fromagers et les restaurateurs
régionaux considerent les fromages de I’ Abbaye de
Tamié comme des chefs d’oeuvre du patrimoine
savoyard. D’ailleurs, ils les ont inscrits a “I’inven-
taire du patrimoine culinaire de la région
Rhone-Alpes”(1).
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Avec leur gofit authentique de terroir, les
fromages de 1’ Abbaye de Tamié sont appréciés a la
fois des petits et grands gourmets. Certains les
consomment au petit déjeuner, d’autres les préfe-
rent apres le repas sur le plateau de fromages ou les

emportent pour les savourer au sommet des mon-

tagnes.
e

Les caves d’affinage Les fromages de I’Abbaye de Tamié se
Avec le temps, les fromages  dégustent au couteau sur une tranche de pain com-
atteignent leur maturation @ plet croustillant. Pour accompagner ces fins fro-
mages, choisissez un vin de Savoie : un blanc, frui-
té et sec comme la “Roussette de 4
Savoie” ou un rouge de '
caractére comme le g
“Chautagne”
qui dévelop-
Troupeau ces en montagne pera dCS Sa-

(photo Abbaye de Tamier.  VEUT'S AGTE-
La riche flore des alpes apporte

parfum et saveur au lait m ables.
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